
КАТАЛОГ НАВЧАЛЬНИХ ДИСЦИПЛІН ЗА ВИБОРОМ ДЛЯ СТУДЕНТІВ 2 КУРСУ 2026 

РОКУ ВСТУПУ 

ОПП «Крафтові харчові технології» 

№ 

Дисципліна 

Викладач 

Кількість 

кредитів 

ЄКТС  Семестр 

1 Нетворкінг доц. Більовська О.О. 6 3 

2 Основи наукових досліджень доц. Страпчук С.І. 6 3 

3 

Сталий розвиток в харчовій 

індустрії 

доц. Страпчук С.І. 

6 3 

4 

Безпека людини у професійному 

середовищі 

доц. Парфіненко Т.О. 

3 4 

5 Гастродипломатія доц. Парфіненко Т.О. 3 4 

6 

Менеджмент в готельно-

ресторанному господарстві 

проф. Решетняк О.І.  

3 4 

7 Основи електронна комерція проф. Решетняк О.І. 3 4 

8 

Стале мислення та 

підприємництво 

доц. Миколенко О.П. 

3 4 

9 

Технологія виготовлення 

ресторанної продукції 

проф. Гревцева Н.В. 

3 4 

10 Етнічні кухні проф. Гревцева Н.В.  6 4 

11 Маркетинг в соціальних мережах доц. Страпчук С.І. 6 4 

12 Менеджмент та лідерство доц. Миколенко О.П. 6 4 

13 Сільській зелений туризм доц. Гапоненко Г.І. 6 4 

 

 

КАТАЛОГ НАВЧАЛЬНИХ ДИСЦИПЛІН ЗА ВИБОРОМ ДЛЯ СТУДЕНТІВ 3 КУРСУ 2026 

РОКУ  

ОПП «Крафтові харчові технології у ресторанному бізнесі» 

№ 

Дисципліна 

Викладач 

Кількість 

кредитів 

ЄКТС  Семестр 

1 

Безпека людини у сучасному 

світі доц. Парфіненко Т.О. 4 5-6 

2 Основи наукових досліджень доц. Страпчук С.І. 4 5-6 

3 Менеджмент та лідерство доц. Миколенко О.П. 4 5-6 

4 Товарознавство доц. Соколовська О.О. 4 5-6 

5 Етнічні кухні проф. Гревцева Н.В. 4 5-6 

6 

Організація виробництва в 

закладах ресторанного 

господарства 

доц. Червоний В.М. 

4 

5-6 

7 

Етика ділового спілкування в 

міжнародному бізнесі 

проф. Зайцева А.С. 

4 

5-6 

8 Цифровий маркетинг доц. Данько Н.І. 4 5-6 

9 Кулінарне мистецтво проф. Терешкін О.Г. 4 6 

10 

Організація обслуговування в 

закладах ресторанного 

господарства 

доц. Червоний В.М. 

4 6 

11 

Правові аспекти діяльності 

бізнесу 

доц. Файєр О.А. 4 

6 

12 Нейромаркетинг доц. Страпчук С.І. 4 6 
 


