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ВСТУП 
Програма навчальної дисципліни «Логістика в індустрії гостинності» складена відповідно 

до освітньо-професійної програми «Готельно-ресторанна справа» підготовки другого 

(магістерського) рівня за спеціальністю 241 «Готельно-ресторанна справа». 

 

 

1. Опис навчальної дисципліни 

1.1. Мета викладання навчальної дисципліни: формування у майбутніх фахівців 

системних знань і розуміння концептуальних основ логістики в індустрії гостинності, 

теорії й практики розвитку цього напряму та набуття навичок самостійної роботи щодо 

засвоєння навчального матеріалу стосовно сучасних методів управління матеріальними та 

іншими потоками в сучасних умовах. 

 

1.2. Основні завдання вивчення дисципліни.  

Загальні компетентності (ЗК). 

ЗК1. Здатність діяти на основі етичних міркувань (мотивів) 

ЗК2. Здатність до пошуку, оброблення та аналізу інформації з різних джерел 

ЗК3. Здатність до аналізу, оцінки, синтезу, генерування нових ідей 

ЗК 5. Здатність використовувати інформаційні та комунікаційні технології 

ЗК7. Здатність приймати обґрунтовані рішення. 

ЗК8. Здатність працювати в міжнародному контексті 

Спеціальні (фахові, предметні) компетентності (СК) 

СК1. Здатність застосовувати науковий, аналітичний, методичний інструментарій, 

використовувати міждисциплінарні дослідження аналізу стану розвитку глобальних та 

локальних ринків готельних та ресторанних послуг для розв’язання складних задач 

розвитку готельного і ресторанного бізнесу 

СК 2. Здатність систематизувати та синтезувати інформацію для врахування крос-

культурних особливостей функціонування суб’єктів готельного та ресторанного бізнесу 

СК 3. Здатність планувати та здійснювати ресурсне забезпечення діяльності суб’єктів 

готельного і ресторанного бізнесу 

СК 6. Здатність координувати та регулювати взаємовідносини з партнерами та 

споживачами. 

СК 7. Здатність до підприємницької діяльності 

СК 9. Здатність забезпечувати якість обслуговування споживачів готельних та 

ресторанних послуг. 

СК 10. Здатність застосовувати принципи соціальної відповідальності в діяльності 

суб’єктів готельного та ресторанного бізнесу. 

 

1.3. Кількість кредитів – 6 

 
1.4. Загальна кількість годин – 180 

 
1.5. Характеристика навчальної дисципліни 

 

За вибором  

 

Денна форма навчання Заочна (дистанційна) форма навчання 

Рік підготовки 

1-й 1-й 

Семестр 

2-й 2-й 

Лекції 
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16 год. 10 год. 

Практичні заняття 

32 год.  год. 

Лабораторні заняття 

 год.  год. 

Самостійна робота 

132 год. 170 год. 

у тому числі індивідуальні завдання контрольна робота 

год. 

 

1.6. Заплановані результати навчання 

знати: 

загальні принципи та закономірності інтегрованого управління матеріальними, 

інформаційними, фінансовими та іншими потоками, створення та функціонування 

логістичних систем, оптимального управління логістичними процесами.  

вміти:  

1. здійснити забезпечення раціонального та ефективного використання матеріально-

технічної бази виробництва, торгівлі, транспорту та інших складових інфраструктури 

ринку; 

2. створити оптимальні умови для функціонування логістичних систем; здійснювати 

управління замовленнями, закупівлями, запасами; організувати дистрибуцію та фізичний 

розподіл товарів; 

3. застосовувати складську логістика. ефективність веб-сторінок та побачити, як 

користувачі взаємодіють з веб-сайтом.  

В результаті вивчення дисципліни у студента повинні формуватися наступні програмні 

результати навчання (ПРН). 

РН1 Розробляти і приймати ефективні рішення з питань розвитку суб’єктів готельного та 

ресторанного бізнесу, враховуючи цілі, ресурси, обмеження та ризики, забезпечувати їх 

реалізацію, аналізувати і порівнювати альтернативи, оцінювати ризики та імовірні 

наслідки їх впливу. 

РН5 Оцінювати нові ринкові можливості, формулювати бізнес-ідеї та розробляти 

маркетингові заходи з за невизначених умов і вимог, що потребують застосування нових 

підходів, методів та інструментарію соціально-економічних досліджень. 

РН7 Досліджувати моделі розвитку міжнародних та національних готельних і 

ресторанних мереж (корпорацій). 

РН10 Відповідати за формування ефективної кадрової політики суб’єктів готельного та 

ресторанного бізнесу, організаційні комунікації, розвиток професійного знання, 

оцінювання стратегічного розвитку команди, підбір та мотивування персоналу на 

ефективне вирішення професійних завдань 
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2. Тематичний план навчальної дисципліни 

 

Тема 1. Логістика в індустрії гостинності – інструмент ринкової економіки 

Поняття і сутність логістики в індустрії гостинності. Походження терміну, сучасні 

визначення логістики. Передумови, причини та етапи становлення логістики. Мета та 

завдання логістики. Рівні формування логістики. Досвід зарубіжних країн у застосуванні 

логістики. Роль логістики у реформуванні економіки України. 

 

Тема 2. Концепція і методологічний апарат інтегрованої логістики  

Засади сучасної концепції логістики. Концептуальна основа інтеграції логістики. 

Системний підхід як методологічна база логістики. Логістика як сфера компетенції, що 

пов’язує компанію з її споживачами та постачальниками і сприяє підвищенню 

конкурентоспроможності. Оперативні цілі логістики. Базові характеристики концепції 

логістики. Логістичні канали, ланцюги, мережі і ланки. Логістичні системи та принципи їх 

утворення. Класифікація логістичних систем. Створення, функціонування та розвиток 

логістичних систем. 

 

Тема 3. Об’єкти логістичного управління та логістичні операції 

Об’єкти логістичного управління та логістична діяльність. Характеристика потокових 

процесів у логістиці. Поняття та показники потоків, їх класифікація. Логістичні операції з 

потоками. Загальні схеми взаємодії потоків. Інтегровані логістичні потоки. Критерії 

оптимального управління інтегрованими потоками. 

 

Тема 4. Логістична діяльність та логістичні функції 

Логістичні процеси і логістична діяльність. Функціональні області логістики. Організація 

логістичної діяльності. Основні логістичні функції, їх розподіл між різними учасниками 

логістичного процесу та між різними службами підприємства. Інфраструктура 

логістичних процесів. 

 

Тема 5. Логістичний менеджмент в системі загального менеджменту 

Логістична місія та логістичне середовище фірми. Визначення та місце логістичного 

менеджменту. Інтеграція функцій управління бізнес-процесами в рамках логістичного 

менеджменту. Логістичний мікс «7R». Взаємодія логістичного менеджменту з 

маркетингом, фінансами та виробничим менеджментом. Логістика і стратегічне 

планування. Зв'язок логістики з основними функціональними сферами бізнесу. Види 

організаційних структур управління логістикою. 

 

Тема 6. Логістичний підхід до управління матеріальними потоками у сфері виробництва 

Традиційна і логістична концепції організації виробництва. Варіанти управління 

матеріальними потоками в рамках внутрішньовиробничих логістичних систем. 

Мікрологістичні системи МRР, МRР-1, МRР-2, ERР, КАНБАН, ОПТ, «lean production». 

Ефективність застосовування логістичного підходу при управлінні матеріальними 

потоками на виробництві. 

 

Тема 7. Логістичний підхід до управління матеріальними потоками у сфері обігу  

Організація дистрибуції матеріалів та готової продукції. Традиційний та логістичний 

підходи до управління розподілом матеріалів та готової продукції. Логістичні канали та 

логістичні ланцюжки. Логістичні посередники, їх класифікація, координація та інтеграція. 

Проектування дистрибутивних систем та особливості управління матеріальними потоками 

в них. Ефективність застосовування логістичного підходу при управлінні матеріальними 

потоками в сфері обігу. 
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Тема 8. Логістичний підхід до обслуговування споживачів 

Технологія роботи з клієнтами. Технологічна схема обробки замовлень. Логістичні 

принципи обслуговування. Поняття логістичного сервісу. Формування системи 

логістичного сервісу. Залежність витрат на сервіс від рівня сервісу. Методи оцінки рівня 

логістичного сервісу. Критерії якості логістичного обслуговування. Логістика сервісного 

відгуку – SRL. 
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3. Структура навчальної дисципліни 

 

Назви розділів і тем Кількість годин 

денна форма заочна форма 

усього у тому числі усього у тому числі 

л п лаб. інд. с.р. л п лаб. інд. с.р. 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 

Тема 1. Логістика в 

індустрії гостинності – 

інструмент ринкової 

економіки 

22 2 4   16 22 1    21 

Тема 2. Концепція і 

методологічний апарат 

інтегрованої логістики 

22 

2 

4 

  

16 22 

1    21 

Тема 3. Об’єкти 

логістичного управління 

та логістичні операції 

23 

2 

4 

  

17 23 

1    22 

Тема 4. Логістична 

діяльність та логістичні 

функції 

23 

2 

4 

  

17 23 

2    21 

Тема 5. Логістичний 

менеджмент в системі 

загального менеджменту 

22 2 4   16 22 

1    

21 

Тема 6. Логістичний 

підхід до управління 

матеріальними 

потоками у сфері 

виробництва 

22 

2 

4 

  

16 22 1    

21 

Тема 7. Логістичний 

підхід до управління 

матеріальними 

потоками у сфері обігу 

23 

2 

4 

  

17 23 1    

22 

Тема 8. Логістичний 

підхід до обслуговування 

споживачів  

23 

2 

4 

  

17 23 2    

21 

Усього годин 180 16 32   132 180 10    170 
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4. Теми практичних занять 

 

№  

з/п 

Назва теми Кількість 

годин 

1 Тема 1. Логістика в індустрії гостинності 4 

2 Тема 2. Методичні засади інтегрованої логістики 4 

3 Тема 3. Об’єкти логістичного управління та логістичні операції 4 

4 Тема 4. Логістична діяльність та логістичні функції 4 

5 Тема 5. Логістичний менеджмент в системі загального менеджменту 4 

6 
Тема 6. Логістичний підхід до управління матеріальними потоками в 

індустрії гостинності 

4 

7 
Тема 7. Логістичний підхід до управління матеріальними потоками у 

сфері обігу 

4 

8 Тема 8. Логістичний підхід до обслуговування споживачів  4 

Разом 32 
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5. Завдання для самостійної роботи 

 

№ 

з/п 

Види, зміст самостійної роботи Кількість годин 

денна форма заочна форма 

1 Опанувати роль, завдання та функції логістики в індустрії 

гостинності 
16 21 

2 Опанувати особливості логістики в індустрії гостинності 16 21 

3 вивчити характеристику основних видів логістики в індустрії 

гостинності 

17 
22 

4 Вивчити нормативно-правова база логістики в індустрії гостинності 17 21 

5 Опанувати закупівельну логістика в індустрії гостинності 16 21 

6 Опанувати організацію постачання та розміщення замовлень в 

індустрії гостинності 

16 
21 

7 Вивчити логістику запасів в індустрії гостинності 17 
22 

8 Вивчити ефективність логістичної системи в індустрії гостинності 17 21 

 Разом 132 170 

 

6. Індивідуальні завдання 

Не передбачене навчальним планом 

7. Методи навчання 

Розподіл занять за формою їх проведення в умовах змішаного навчання  

Як правило практичні заняття проводяться аудиторне. В умовах дії воєнного стану 

заняття проводяться відповідно до Наказу ректора Харківського національного 

університету імені В.Н. Каразіна (аудиторне або дистанційно за допомогою платформ Google 

Meet або Zoom). 

 

Шифр ПРН 

(відповідно 

до ОНП) 

Результати навчання 

(відповідно до ОПП) 
Методи навчання 

Засоби 

діагностики/ 

форми 

оцінювання 

РН1  

 

Розробляти і приймати 

ефективні рішення з 

питань розвитку 

суб’єктів готельного та 

ресторанного бізнесу, 

враховуючи цілі, 

ресурси, обмеження та 

ризики, забезпечувати їх 

реалізацію, аналізувати і 

порівнювати 

альтернативи, оцінювати 

ризики та імовірні 

наслідки їх впливу. 

Лекція, вирішення кейсів, 

надання зворотного 

зв’язку 
Оцінювання 

усних відповідей 

на практичних 

заняттях; 

тестових завдань, 

розв’язування 

ситуаційних задач 

залікова робота 

РН5  

 

Оцінювати нові ринкові 

можливості, 

формулювати бізнесідеї 

та розробляти 

маркетингові заходи з за 

невизначених умов і 

вимог, що потребують 

Пошук джерел інформації 

(критичний аналіз, 

інтерпретація), підготовка 

презентацій за заданою 

проблематикою, 

аналітичне, розрахункове 

завдання 

Оцінювання 

усних відповідей 

на практичних 

заняттях, 

тестових завдань; 

залікова робота 
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застосування нових 

підходів, методів та 

інструментарію 

соціально-економічних 

досліджень. 

РН7  

 

Досліджувати моделі 

розвитку міжнародних та 

національних готельних і 

ресторанних мереж 

(корпорацій). 

Лекція; пошук джерел 

інформації (критичний 

аналіз, інтерпретація), 

підготовка презентацій за 

заданою проблематикою, 

вирішення кейсів 

Оцінювання 

усних відповідей 

на практичних 

заняттях, 

тестових завдань; 

залікова робота 

 

РН10  

 

Відповідати за 

формування ефективної 

кадрової політики 

суб’єктів готельного та 

ресторанного бізнесу, 

організаційні 

комунікації, розвиток 

професійного знання, 

оцінювання 

стратегічного розвитку 

команди, підбір та 

мотивування персоналу 

на ефективне вирішення 

професійних завдань 

Лекція; пошук джерел 

інформації (критичний 

аналіз, інтерпретація), 

підготовка презентацій за 

заданою проблематикою, 

вирішення кейсів 

Оцінювання 

усних відповідей 

на практичних 

заняттях, 

тестових завдань; 

залікова робота 

 

 

8. Методи контролю 

Підсумковий семестровий контроль - Залік – письмово. Поточний контроль – звіти   з 

виконання практичних робіт, контрольна робота 

 

9. Схема нарахування балів 

 

Поточний контроль, самостійна робота, індивідуальні завдання Залікова 

робота 
Сума 

Розділ 1 Розділ 2 Разом 

Т1 Т2 Т3 Т4 Т5 Т6 Т7 Т8 60 40 100 

7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5 60 40 100 

Т1, Т2 ...  – теми розділів. 

Для допуску до складання підсумкового контролю (заліку, або екзамену) здобувач 

вищої освіти повинен набрати не менше __36___ балів з навчальної дисципліни під час 

поточного контролю, самостійної роботи, індивідуального завдання. 

КРИТЕРІЇ ОЦІНКИ УСПІШНОСТІ ТА РЕЗУЛЬТАТІВ НАВЧАННЯ 

Критерії оцінки виконання практичних робіт (до 60 балів). 

Відвідування практичних занять 

5,0 бали: студент відвідав 100% практичних занять; 

4,5 бали: студент відвідав 86 – 90% практичних занять; 

4,0 бали: студент відвідав 76 – 80% практичних занять; 

3,5 бали: студент відвідав 71 – 75% практичних занять; 

3,0 бали: студент відвідав 66 – 70% практичних занять; 

2,5 бали: студент відвідав 61 – 65% практичних занять; 

3,0 бали: студент відвідав 51 – 60% практичних занять; 

2,0 бали: студент відвідав 41 – 50% практичних занять; 
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1,5 бали: студент відвідав 31 – 40% практичних занять; 

1,0 бали: студент відвідав 21 – 30% практичних занять; 

0,5 бали: студент відвідав 16 – 20% практичних занять; 

0,25 бал: студент відвідав 11 – 15% практичних занять; 

0,1 бали: студент відвідав 5 – 10% практичних занять;  

0,0 балів: студент не відвідував практичні заняття. 

Критерії оцінювання знань студентів за виконання практичної роботи 

Визначення Кількість 

балів 

▪Завдання відзначається повнотою виконання без допомоги викладача.  

▪Визначає рівень поінформованості, потрібний для прийняття рішень. Вибирає 

інформаційні джерела.  

▪Робить висновки і приймає рішення у ситуації невизначеності. Володіє 

уміннями творчо-пошукової діяльності.  

5 

▪Завдання – повні, з деякими огріхами, виконані без допомоги викладача.  

▪Планує інформаційний пошук; володіє способами систематизації інформації;  

▪Робить висновки і приймає рішення у ситуації невизначеності. Володіє 

уміннями творчо-пошукової діяльності.  

4 

▪Завдання відзначається неповнотою виконання без допомоги викладача. 

▪Студент може зіставити, узагальнити, систематизувати інформацію під 

керівництвом викладача; вільно застосовує вивчений матеріал у стандартних ситуаціях. 

3 

▪Завдання відзначається неповнотою виконання за консультацією викладача.  

▪Застосовує запропонований викладачом спосіб отримання інформації, має 

фрагментарні навички в роботі з науковими джерелами;  

▪ Вибирає відомі способи дій для виконання фахових методичних завдань.  

2 

▪Завдання відзначається неповнотою виконання за консультацією викладача.  

▪ Вибирає відомі способи дій для виконання фахових методичних завдань. 
1 

Визначення Кількість 

балів 

▪Завдання відзначається повнотою виконання без допомоги викладача.  

▪Визначає рівень поінформованості, потрібний для прийняття рішень. Вибирає 

інформаційні джерела.  

▪Робить висновки і приймає рішення у ситуації невизначеності. Володіє 

уміннями творчо-пошукової діяльності.  

5 

▪Завдання – повні, з деякими огріхами, виконані без допомоги викладача.  

▪Планує інформаційний пошук; володіє способами систематизації інформації;  

▪Робить висновки і приймає рішення у ситуації невизначеності. Володіє 

уміннями творчо-пошукової діяльності.  

4 

▪Завдання відзначається неповнотою виконання без допомоги викладача. 

▪Студент може зіставити, узагальнити, систематизувати інформацію під 

керівництвом викладача; вільно застосовує вивчений матеріал у стандартних 

ситуаціях. 

3 

▪Завдання відзначається неповнотою виконання за консультацією викладача.  

▪Застосовує запропонований викладачом спосіб отримання інформації, має 

фрагментарні навички в роботі з науковими джерелами;  

▪ Вибирає відомі способи дій для виконання фахових методичних завдань.  

2 

▪Завдання відзначається неповнотою виконання за консультацією викладача.  

▪ Вибирає відомі способи дій для виконання фахових методичних завдань. 
1 
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Нарахування балів за залік (до 40 балів). 

Умовою допуску до екзамену є виконання і захист не менш, як 60% практичних 

робіт (більш 36 балів) та виконання контрольної роботи. 

Екзаменаційний білет складається з 3 питань, вичерпна відповідь на кожне з них 

зараховується як 10 балів – перше питання, 10 балів – друге питання і 20 балів – третє 

питання , що дає в сумі максимальні 40 балів за іспит. Часткова відповідь на кожне 

питання знижує максимальну оцінку до меншої кількості балів пропорційно тому, яку 

частину від повної відповіді на це питання містить письмова робота студента. 

 

Критерії оцінювання залікових робіт студентів (перші теоретичні питання) 

Визначення Кількість 

балів 

При відповіді на екзаменаційний квиток теоретичні питання освітлені 

повністю, завдання вирішене правильно, зроблені висновки 
10 

При відповіді на екзаменаційний квиток теоретичні питання достатньо 

освітлені, завдання вирішене правильно з незначними помилками, зроблені 

висновки 

8 

При відповіді на екзаменаційний квиток теоретичні питання освітлені з 

помилками, завдання вирішене правильно з незначними помилками. Зроблені 

неповні висновки 

6 

При відповіді на екзаменаційний квиток теоретичні питання освітлені з 

суттєвими помилками, завдання вирішене з помилками. Зроблені неповні 

висновки 

4 

При відповіді на екзаменаційний квиток теоретичні питання освітлені з 

суттєвими помилками, завдання вирішене частково або не повністю. Висновки 

неповні або відсутні/ 

2 
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Критерії оцінювання екзаменаційних робіт студентів (другі теоретичні питання) 

Визначення Кількість 

балів 

При відповіді на екзаменаційний квиток теоретичні питання освітлені 

повністю, завдання вирішене правильно, зроблені висновки 
10 

При відповіді на екзаменаційний квиток теоретичні питання достатньо 

освітлені, завдання вирішене правильно з незначними помилками, зроблені 

висновки 

8 

При відповіді на екзаменаційний квиток теоретичні питання освітлені з 

помилками, завдання вирішене правильно з незначними помилками. Зроблені 

неповні висновки 

6 

При відповіді на екзаменаційний квиток теоретичні питання освітлені з 

суттєвими помилками, завдання вирішене з помилками. Зроблені неповні 

висновки 

4 

При відповіді на екзаменаційний квиток теоретичні питання освітлені з 

суттєвими помилками, завдання вирішене частково або не повністю. Висновки 

неповні або відсутні 

2 

 

Критерії оцінювання екзаменаційних робіт студентів (практичні питання) 

Визначення Кількість 

балів 

При відповіді на екзаменаційний квиток практичні питання освітлені 

повністю, завдання вирішене правильно, зроблені висновки 
20 

При відповіді на екзаменаційний квиток практичні питання достатньо 

освітлені, завдання вирішене правильно з незначними помилками, зроблені 

висновки 

16 

При відповіді на екзаменаційний квиток практичні питання освітлені з 

помилками, завдання вирішене правильно з незначними помилками. Зроблені 

неповні висновки 

12 

При відповіді на екзаменаційний квиток практичні питання освітлені з 

суттєвими помилками, завдання вирішене з помилками. Зроблені неповні 

висновки 

8 

При відповіді на екзаменаційний квиток практичні питання освітлені з 

суттєвими помилками, завдання вирішене частково або не повністю. Висновки 

неповні або відсутні 

4 

 

Шкала оцінювання 

Сума балів за всі види навчальної діяльності 

протягом семестру 

Оцінка 

для дворівневої 

шкали оцінювання 

90 – 100  

зараховано 70 – 89 

50 – 69 

1– 49 не зараховано 
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10. Рекомендована література 

Основна література 

 

1. Марченко В.М. Логістика: Підручник/ В.М. Марченко, В.В. Шутюк. – К.: Видавничий 

дім «Артек», 2018. — 312 с. 

https://ela.kpi.ua/bitstream/123456789/36003/1/Logistyka_Marchenko.pdf 

2. Логістика : навчальний посібник для студентів галузі знань 0306 "Менеджмент і 

адміністрування" всіх форм навчання / К. В. Мельникова, Т. О. Колодізєва, О. В. 

Авраменко та ін. ; за заг. ред. докт. екон. наук, професора Ястремської О. М. – Х. : ХНЕУ 

ім. С. Кузнеця, 2015. – 272 с. 

http://www.repository.hneu.edu.ua/bitstream/123456789/12240/1/2015%20%D0%AF%D1%81

%D1%82%D1%80%D0%B5%D0%BC%D1%81%D1%8C%D0%BA%D0%B0%20%D0%9E.

%20%D0%9C..pdf 

3. Посилкіна О.В., Баєва О.І., Сагайдак-Нікітюк Р.В., Онищенко Я.Г. Економіка логістики: 

навч. посіб. для здобувачів вищої освіти, які навчаються за освітньо-професійною 

програмою «Логістика». Харків : НФаУ, 2018. 251 с. 

4. Сокур І.М., Сокур Л.М., Герасимчук В.В. Транспортна логістика: навч. посіб. Київ: 

Центр навчальної літератури, 2019. 220с 

 

Допоміжна література 

 

 

1. Клімова І.Г. Проблеми та передумови використання логістики в Україні / І.Г. Клімова // 

Держава та регіони. 2016. № 3. С. 143–147. 

2. Економіка логістичних систем: Монографія / М. Васелевський, І. Білик, О. Дейнега, Є. 

Крикавський, Л. Якимишин та ін.; За наук. ред. Є. Крикавського та С. Кубіва. Львів: 

Видавництво Національного університету “Львівська політехніка”, 2018. С.534–549 

 
11. Посилання на інформаційні ресурси в Інтернеті, відео-лекції, інше методичне 

забезпечення 

 
1. Закон України «Про транзит вантажів». Режим доступу -
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/1172-14#Text 
2. Закон України «Про публічні закупівлі». Режим доступу -
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/922-19#Text 
3. Закон України «Про транспорт». Режим доступу -
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/232/94-%D0%B2%D1%80#Text 
4. Закон України «Про транспорт». Режим доступу -
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/959-12#Text 
5. Закон України «Про транспортно-експедиційну діяльність» Режим доступу- 
https://zakon.rada.gov.ua/laws/show/1955-15#Text 
6. Електронна система публічних закупівель Prozorro. Режим доступу -
https://prozorro.gov.ua/about 
7. Тендерна документація. URL: https://infobox.prozorro.org/articles/tenderna-dokumentaciya 
 

12. ОСОБЛИВОСТІ НАВЧАННЯ ЗА ДЕННОЮ ФОРМОЮ В 

УМОВАХПОДОВЖЕННЯ ДІЇ ОБСТАВИН НЕПОБОРНОЇ СИЛИ 

В умовах дії обставин непоборної сили освітній процес в університеті 

здійснюється відповідно до наказів/ розпоряджень ректора/ проректора або за змішаною 

формою навчання або повністю дистанційно в синхронному режимі. 

Складання підсумкового семестрового контролю: в разі запровадження жорстких 

обмежень з забороною відвідування ЗВО студентам денної форми навчання надається 

можливість скласти екзамен дистанційно на платформі Moodle в дистанційному курсі. 
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Посилання 
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